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Leereplan i kjpttskjeererfaget Vg3 / oppleering i bedrift Leereplankode: KSK3-01

Formal

Kjattskjeererfaget er et handverksfag og skal legge grunnlag for yrkesutgvelse
innen nedskjeering og videreforedling av ulike typer slakt.
Nedskjeeringsvirksomhetene star for en vesentlig del av rdvareleveransene til
industrien og handelsbedriftene.

Oppleeringen skal ta i bruk ny teknologi og bidra til & utvikle dyktige
kjottskjeerere med godt handlag. Videre skal oppleeringen legge vekt pa
hygiene og utnytting av ressurser og ravarer. All matproduksjon skal ha et
kvalitetsstyringssystem basert pa fareanalyse og kritiske kontrollpunkter.
Opplaeringen skal legge vekt pa kravene til avlgpsrensning og behandling av
biologisk avfall. Oppleeringen skal ogsa bidra til & utvikle evne til service,
samarbeid og kommunikasjon og fremme likestilling.

Opplaeringen skal legge til rette for varierte arbeidsoppgaver som fremmer
kreativitet og lgsningsorientering.

Fullfgrt og bestatt oppleering fgrer fram til svennebrev. Yrkestittel er
kjgttskjeerer.

Struktur

Kjattskjeererfaget bestar av tre hovedomrader. Hovedomradene utfyller
hverandre og ma ses i sammenheng.

Oversikt over hovedomradene:

Arstrinn Hovedomrader

Hygiene og
Vg3 / opplaering i |Ravarer og kvalitetsstyring Bransje, bedrift og
bedrift produksjon miljg
Hovedomrader

Ravarer og produksjon

Hovedomradet handler om mottak og vurdering av slakt, grovdeling, utbeining
og tilskjaering til stykningsdeler, biffer og fileter og kjgttsorteringer etter gitte
kvalitetskrav. Det dekker ogsa prgveuttak, analyser og standardisering av
kjgttsorteringene. Videre inngar gjeldende forskrifter for emballering, merking
og sporing av bedriftens produkter. Hovedomradet omfatter ogsa handlag ved
faring av kniv, sliping og vedlikehold av kniver og annen redskap.
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Hygiene og kvalitetsstyring

Hovedomradet handler om kvalitetsstyringssystemer: internkontroll, personlig
hygiene og naeringsmiddelhygiene. Videre handler det om relevant regelverk,
fastlagte renholdsplaner, inndeling i hygienesoner og tilsynsmyndighetenes
rolle i bedriften.

Bransje, bedrift og miljg

Hovedomradet handler om bedriftens plass i samfunnet og bransjens
rammevilkar og forretningsidé. | tillegg inngar gkonomi og driftskontroll.
Helse, miljg og sikkerhet star ogsa sentralt.

Grunnleggende ferdigheter

Grunnleggende ferdigheter er integrert i kompetansemalene, der de bidrar til
utvikling av og er en del av fagkompetansen. | kjgttskjeererfaget forstas
grunnleggende ferdigheter slik:

A kunne uttrykke seg skriftlig og muntlig i kjsttskjaererfaget innebaerer &
kommunisere med kollegaer og med interne og eksterne kunder.

A kunne lese i kjpttskjeererfaget innebaerer & forsta skriftlig dokumentasjon,
relevant regelverk og spesifikke rammer for kjgttbransjen.

A kunne regne i kjgttskjeererfaget innebzerer & analysere, tolke ngkkeltall og
forsta og forklare en driftsrapport.

A kunne bruke digitale verktgy i kjgttskjeererfaget innebaerer & sgke, registrere,
lagre, forsta informasjon og anvende relevant utstyr i det daglige arbeidet.

Kompetansemal
Etter Vg3

Ravarer og produksjon
Mal for opplaeringen er at leerlingen skal kunne

e planlegge, gjennomfgre, vurdere og dokumentere nedskjaering og
videreforedling av ulike typer slakt

e gjennomfgre mottakskontroll av slakt etter gjeldende spesifikasjoner

e vurdere slakt og angi bruksomrader ut fra kvalitetsklasser og
fettgrupper

o forklare klassifiseringens betydning for prisfastsettelse av helt slakt og
for rasjonell kjpttomsetning

e behandle ravarer med avvikende kvalitet ut fra gjeldende regelverk
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gjere rede for kjgttkontrollens ulike stempler og forklare slaktets
bruksomrade

gjere rede for slaktets oppbygning og hvordan bein, muskler, sener og
fett er fordelt

gjere rede for kjgttets modnings- og mgrningsprosesser

slipe og vedlikeholde kniver og annet relevant verktgy

vise godt handlag ved fgring av kniv og andre redskaper

ivareta krav til hygiene, produktivitet og kvalitet i arbeidet

skjeere ned, stykke, utbeine, tilskjaere, pusse og sortere slaktet etter
gjeldende spesifikasjoner

forklare den gkonomiske og produksjonsmessige betydningen av
standardisering

analysere og korrigere produksjonskjottet til gitte standarder

velge emballasje, pakkemetode og merking i henhold til gjeldende
regelverk

folge gjeldende krav til sporing og merking

Hygiene og kvalitetsstyring

Mal for opplaeringen er at lzerlingen skal kunne

folge kvalitetsstyringssystemer og iverksette korrigerende tiltak

folge gjeldende regelverk og rutiner for hygienesoner, persontrafikk og
vareflyt

praktisere god personlig hygiene og produksjons- og
naeringsmiddelhygiene i henhold til gjeldende regelverk og
kvalitetsstyringssystemer

folge rutiner for renhold, renholdskontroller og forebyggende
vedlikehold av lokaler, maskiner og utstyr og gjgre rede for
konsekvenser ved avvik

skille mellom rene og urene arbeidsoperasjoner, foreta rutinemessig
sterilisering av kniv og annet utstyr som bergrer rent kjgtt ved endring
fra uren til ren arbeidsoperasjon

folge fastsatte rutiner i forbindelse med handtering av saerskilt
risikofylt materiale

foreta ngdvendige korrigerende tiltak under skjsereprosessen og hindre
spredning av forurenset kjgtt og smittefarlig materiale

utfgre arbeidet slik at minst mulig organisk materiale slippes ut i det
ytre miljget

delta i arbeid med & bekjempe insekter og andre skadedyr og falge
rutinene pa omradet

Bransje, bedrift og miljg

Mal for opplaeringen er at leerlingen skal kunne
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e drgfte sammenhenger mellom produktivitet, kvalitet og internt
arbeidsmiljg

e drgfte bransjens rammebetingelser og bedriftens plass i samfunnet

e gjore rede for innholdet i relevant nasjonalt og internasjonalt regelverk
om forbrukernes rettigheter og plikter, herunder regler om klageadgang

e gjore rede for forbrukerkrav til produktmerking og matvaretrygghet og
gjeldende regelverk for dette

o forklare hvordan ulike sesongvariasjoner pavirker rastofftilgangen og
produktetterspgrselen

e gjore rede for industri-, storkjokken- og forbrukermarkedets behov for
ulike produkter og tjenester

e gjennomfgre registreringer, forklare og analysere ngkkeltall og anvende
nekkeltall for optimal nedskjeering

e beregne utbytteprosenten og verdien av de enkelte delene av slaktet

e drgfte forholdet mellom markedets behov og en optimal
skjaeregkonomi

e drive profesjonell kundebehandling

e gjore rede for tilsynsmyndighetenes oppgaver og virkeomrader i
bedriften

o folge gjeldende regelverk for helse, miljg og sikkerhet og bruke
verneutstyr

e utfgre arbeidet i trad med ergonomiske prinsipper

Vurdering
Vg3 kjottskjeererfaget

Bestemmelser for sluttvurdering:

Hovedomrader [Ordning

Ravarer og
produksjon

Alle skal opp til svenneprgven, som normalt skal
Hygiene og gjennomfgres innenfor en tidsramme pa to virkedager.
kvalitetsstyring
Alle kandidater som ikke har fulgt normalt opplaeringslgp, ma
Bransje, bedrift|ha bestatt eksamen pa Vg3-niva i leerefaget. Eksamen

og miljg utarbeides sentralt og sensureres lokalt.

De generelle bestemmelsene om vurdering er fastsatt i forskrift til
oppleeringsloven.
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